Del 20 al 25 de febreroy 2, 3 y 4 de marzo de 2018



Desde hace afios, febrero es el mes gastronémico por antonomasia en Pinoso. Al multitudinario Dia
del Villazgo, donde es posible tomar conciencia de la variedad y calidad de nuestra cocina, sigue la
Mostra de la Cuina del Pinds, un consolidado certamen gastrondmico que permite degustar placida
y sosegadamente los platos pinoseros mds reconocidos.
En sus dieciocho ediciones hemos tenido la oportunidad de incorporar nuevas tendencias, probar
e innovar, pero siempre sobre la base de la tradicion, ya que sabemos que es el mayor valor de
nuestra gastronomia.
Para continuar promocionando y dando a conocer uno de nuestros principales atractivos turisti-
cos, el Ayuntamiento de Pinoso cuenta, de nuevo, con la ayuda de los restaurantes que comparten
este objetivo, ofreciendo la mejor imagen de sus casas y, por tanto, de nuestro pueblo y de su com-
pleta oferta gastrondmica. Como responsable de Comercio y Turismo quiero agradecer su esfuerzo
y firme compromiso demostrado desde hace afos por los restauradores pinoseros, puesto que su
trabajo se convierte, mds que nunca durante las 9 jornadas de la Mostra de la Cuina, en el mejor
escaparate del excelente servicio, de los buenos productos y de las diversas propuestas culinarias
que los comensales pueden encontrar en Pinoso.
Tras un tiempo 6ptimo de coccidn, la XVIII Mostra de la Cuina del Pinds esta en su punto para ser
degustada, asi que no dejen que se enfrie y prueben todos los platos de su magnifico mend.
Neus Ochoa Rico
Concejala de Comercio y Turismo

La Mostra de la Cuina del Pinds alcanza su mayoria de edad. Ya son dieciocho los afios en los que,
de forma ininterrumpida, cada mes de febrero distintos restaurantes de nuestra localidad ofrecen
lo mejor de nuestra cocina, convirtiéndose en la mejor opcidn para disfrutar, en un mismo espacio,
de productos tipicos de Pinoso como los embutidos, las pastas y los vinos, ademas de platos tan
tradicionales como el famoso arroz con conejo y caracoles, los gazpachos, la gachamiga o los ajos
pinoseros con conejo y “picat".
Para esta edicion contamos con una madrina de excepcion, que con su gran experiencia y reputa-
cion avalard uno de los certamenes culinarios mas importantes de la provincia. Este afio tenemos
la gran satisfaccion de que M@ José San Roman, chef del Restaurante Monastrell de Alicante, dis-
tinguida con una estrella Michelin, sea la encargada de inaugurar nuestra Mostra de la Cuina. Por
ello, me gustaria agradecerle publicamente su generosidad y compromiso con nuestro municipio y
su gastronomia, que siempre ha ensalzado.
Pinoso, por tanto, se viste de largo para esta nueva edicion de la Mostra de la Cuina a la que, por
supuesto, estais invitados todos y todas aquellas personas dispuestas a disfrutar de un ment que
se convertira en toda una experiencia para los sentidos.
Lazaro Azorin Salar
Alcalde del Excmo. Ayuntamiento de Pinoso
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RESTAURANTE & VINOS

Restaurante Alfonso
Plaza de Espaiia, 4
965 477 820
reservas@alfonsorestaurante.com
www.alfonsorestaurante.com

Restaurante La Torre
Paseo de la Constitucion, 55
966 970 169
restlagachamiga@hotmail.com
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Restaurante Fogones EI Bocao
Carretera de Encebras, 6a
666 561 853 / 656 698 681
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Restaurante EI Timon
Ctra. de Jumilla, 19
966 970 103
eltimonpinoso@hotmail.com
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Restobar Araomai
Ctra. Murcia S/N
965 477191/ 690 796 244
virginiaserrano@me.com
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Restaurantes c+_
Restaurante Alfonso 4 YECLA

Restaurante El Timén
Restaurante La Torre
Restobar Araomai

Restaurante Fogones el Bocao
(Carretera Encebras, 6a)
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Majovic”s
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Visitas guiadas al interior de La Torre del Reloj

Museo del Marmol y del Vino

Exposicion Permanente: “El Carxe, territorio de frontera"
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de CUINA del PINOS

www.viadifusion.com/mostracuinapinos
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